
季節の移ろいを肌で感じるようになりました。コロナ禍で、外出や旅行、

お集まりなどの機会が減っている中、過ぎ去る季節も早く、思い出も減っ

ているように感じます。一日一日、小さな変化を大切にしたいですね。 

食 コ ラ ム 

お客様へ。当社のお届けする商品は、添加物・保存料は基本使用

しておりませんので、なるべく当日13時までを目安にお召し上

がりくださいませ。 

また、食品衛生上、召し上がるまで涼しい場所にて保管ください。 当社ＨＰはこちらから 

10月 

神無月 

「ときわ名物オリジナルSP竜田揚げ」 
はこうして生まれた！ 

スペシャル 

今年も「鍋焼きシリーズ」の季節が到来です。肌

寒くなって来るこれからの季節に、ぽかぽかとカ

ラダとココロを温める、替え難いメニューです。 

秋の深まりﾒﾆｭｰ 第2弾！ 

毎ｼｰｽﾞﾝ楽しみにされている「炊込みご飯」が、今年

はひと月早く10月から始まります。 

新たなバリエーションも増やし、より一層季節の移り変

わりを堪能頂けると思います。 
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一から見直そう！ 
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冷めてもサクサクに、 

コーンスターチを衣に 

開 発 も が の た り 

そして 

もっと多くの方に、気軽に 

召し上がって頂きたいから‼ 

10月15日(金)より、毎週金曜日限定にて 

「ときわ名物ｵﾘｼﾞﾅﾙＳＰ竜田揚げ」の 

単品パック販売を始めますよ～。 
※詳細は改めてご案内ﾁﾗｼお配りさせて頂きます。 


