
食 コ ラ ム 

お客様へ。当社のお届けする商品は、添加物・保存料は基本使用

しておりませんので、なるべく当日13時までを目安にお召し上

がりくださいませ。また、食品衛生上、召し上がるまで涼しい場

所にて保管ください。 当社ＨＰはこちらから 

本年も残すところあと僅かとなりました。来年も皆様により一層喜んで頂け

る昼食をお届けするよう、従業員一同努めて参ります。 

12月 

師走 

「これ何？どんな味？」と、お客様が知りたいメニュー、

料理について、ポイント解説！ 

12/16（金） 彩りシリーズ 

「豆腐ハンバーグ（国産大豆使用）、シャリアピンソース」 

■ 紙面の都合上、全てのご回答は掲載出来ませんが、頂きましたご意見は品質向上に活かして参ります。 

シャリアピンソース： 

ヨーロッパの料理と思いがちですが、実は日本生れの独自のソース。1936年に

来日したオペラ歌手フィードル・シャリアピンの為に帝国ホテルの料理長が、叩

いて薄くしたお肉を玉葱のみじん切りで漬け込み、柔らかくしてステーキにした

際に添えたソースで、玉葱の甘みやバターに加え、醤油など加え、和風ベース

の味わいが特徴。 

・毎日昼ごはんが楽しみです！ 

・韓国風のメニューが欲しいです。 

・カレー味の味付けが少し多く感じます。 

・お米が美味しく、毎日飽きずに食べています！ 

・もっと鶏肉食べたいし、甘い卵が好きじゃないです。 

・懐かしの給食シリーズを企画してほしい。 

・最近はイベント企画やメニューでも工夫頂いて、楽しませていただいております。 

・おにぎり、麺セットは最高。 

・揚げ物には必ずソースをつけて欲しいです。 

・ミニを利用していますが、電子レンジで温める関係でプラスチックの飾りは要らないと個人的に考えております。 
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ご回答頂いた皆様ありがとうございます！ 
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