
お客様へ。当社のお届けする商品は、添加物・保存料は基

本使用しておりませんので、なるべく当日13時までを目安に

お召し上がりくださいませ。また、食品衛生上、召し上がるま

で涼しい場所にて保管ください。 
当社ＨＰはこちらから 

日中の気温や湿度が上がり始め、体内に余分な熱や負担を溜め込みやすい5月で

す。身体を動かしたり、さっぱりしたものを摂ったり、気分転換も適度にしながら、バラ

ンス良く過ごしましょう！ 

京都和風だしのカレーうどん 

新潟たれかつ 

味噌ひれかつ 

柚子とネギ香る味噌かつ丼 

2026.5.28(thu) 5.31(sun) AICHI/GIFU 

最近気になる ‘ あのメニュー ’ をピックアップ 

日中の気温が上昇してます。 

汗ばむ日も多くなってくると、断然人気な「冷麺シリーズ」です。 

うどん、そば、ラーメンと日替わりで、毎月の新メニューも登場す

るから、「毎日が麺！」というファンの方もいらっしゃいます♪ 

京都の暑い夏に、人気のカレーうどん屋さ

んから生まれた暑い夏でも食べたい冷たい

カレーうどん。夏らしい野菜も乗って、つ

るりと味わうことが出来ます。 

■ 写真はイメージになります。 

岡山のかつ丼といえば、「デミかつ丼」が

有名ですが、天空の山城で知られた備中は

高梁市内で食べられるご当地メニューとし

て、じわじわキテます。 

お膝元の愛知県からは当社の在る岡崎市の

郷土食材である赤味噌を使った味噌ひれか

つ。 

甘さもあって、ご飯もしっかり食べられる

県民フードです。 

昭和初期に創業した洋食店で生まれた醤油だれの

カツ丼が、人気と共に新潟市内に広まった是非旅

行で訪れたなら食べてみたいメニューです。 

ふっと軽い気持ちで 

当社は2026年6月で創業70年を迎えます。 


